FATORES DE QUALIDADE

Clima:

Solo:

Castas:

Densidade de Plantacdo:

Tipo de Poda:

Tipo de Conducao:

Rendimento por hectare (ton./ha):

TECNOLOGIA ENOLOGICA

Tipo:
Fermentacao:

Estagio:

PARAMETROS ANALITICOS

Teor Alcoélico:
Acidez Volatil:
Acidez Total:
Extratos Secos:
Acucares Redutores:
pH:

NOTAS DE PROVA

Aspeto:
Cor:
Aroma:

Sabor:

Harmonizacao:

INFORMACOES LOGISTICAS
STANDARD

Garrafa:

Capacidade da Garrafa:
Dimensao da Garrafa:
Tara da Garrafa:
Embalagem:

Dimensado da Caixa:
Peso da Caixa:
Garrafas por Palete:

Caixas por Palete:
EAN:
IFT Caixa:

OUTROS
Alergénios:

Vinho Tinto DOP Dao

Mediterraneo

Granitico e argilo calcario

Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen e Alfrocheiro
3500 a 4000 péspor hectare

Cordao duplo, corddo simples e Guyot
Monoplano vertical ascendente

6 toneladas de uvas por hectare

Tradicional do Dao, vinificagdo classica
Com temperatura controlada até aos 28° C durante 5 a
6 dias.

2 anos de estagio em inox, seguindo-se do estagio em
garrafa.

13,2 % Vol.
0,47 g/|
4,97 g/
29,2 g/l
0,5 g/l
3,69

Limpido e cristalino.

Rubi com reflexos atijolados.

Complexo e requintado com presenca de frutos
vermelhos maduros aliados expressdes de
rosmaninho e leve sopro de pinhal.

Aveludado, com taninos suaves e equilibrados.
Elegante, demonstrando um final requintado e
persistente.

Pratos de carne de caca, Arroz de miscaros,
Arroz de pato, Rancho e frutos secos.
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SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERACAO.
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